
  

  طرح درس

  

  سعيده شجاعي علي آبادينام مدرس: 

  مواد غذايي  ميكروبيولوژي نام درس:

  كارشناسي صنايع غذايي نام دوره:

  نفر 25 جمعيت هدف:

  )17×2(= 32 تعداد ساعت آموزشي:

  اهداف پايان درس

طول فراوري و نگهداري مواد ميكروبيولوژي در و روشهاي اصول كارگيري بهدر دانشجويان توانمندسازي  اهداف مهارتي:

   غذايي

 بنديو طبقه(شامل تعاريف، مفاهيم، شناخت ايجاد درك عميق از مفاهيم اصول ميكروبيولوژي مواد غذايي  اهداف شناختي: 

 ذاغو توانايي ايجاد ارتباط بين اين مفاهيم و صنعت ) و عوامل موثر بر رشد و ازبين بردن آنهاهاي مواد غذايي يكروارگانيسمم

  در دانشجويان

  هاي غذايي آن در توليد فراورده و كاربرد مواد غذاييميكروبيولوژي تجزيه و تحليل ايجاد توانايي  اهداف نگرشي:

  

  

  

  

  

  ريز طرح درس .1جدول 



  منابع  زمان (ساعت)  روش  سرفصل  شماره

ميكروبيولوژي مقدمات و كليات   1

اهميت و جايگاه در مواد غذايي (

  درس)

 ------  2  پاورپوينتتخته، 

عوامل موثر در رشد   2

  در مواد غذايي هاميكروارگانيسم

  

 Frazier; Food .1  6  تخته، كتاب، جزوه، پاورپوينت

Microbiology 

2. Jay; Modern; Food 

Microbiology  

3. Adams; Food 

Microbiology 

  

هاي موثر در فساد ميكروارگانيسم  3

  مواد غذايي 

  

هاي پاتوژن در ميكروارگانيسم

  مواد غذايي 

  

  4  تخته، كتاب، جزوه، پاورپوينت

  

  

4  

1. Frazier; Food 

Microbiology 

2. Jay; Modern; Food 

Microbiology  

3. Adams; Food 

Microbiology 

  

  فساد ميكروبي مواد غذايي   4

  

 Frazier; Food .1  5  تخته، كتاب، جزوه، پاورپوينت

Microbiology 

2. Jay; Modern; Food 

Microbiology  

3. Adams; Food 

Microbiology 

  

 بردناثر روشهاي گوناگون ازبين  5

  ها در مواد غذاييميكروارگانيسم

  

  تخته، كتاب، جزوه، پاورپوينت

  

11  1. Frazier; Food 

Microbiology 

2. Jay; Modern; Food 

Microbiology  

3. Adams; Food 

Microbiology 

  

  ------  2  تخته، پاورپوينت  بندي دورهجمع  8

  

  

  

  

  

  

  


